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1 2 3 4 5 6
1 Boczek sSwiezy bez zeberek klasa | kg 240,00 0,00
2 Boczek wedzony tradycyjny kg 100,00 0,00
3 Cwiartka $wieza z kurczaka kg| 100,00 0,00
4 Kurczak zapiekany z pieczarkami kg 10,00 0,00
Karkowka cwieza wi b
5 arkéwka swieza W|eprzo.wa ez ke 300,00 0,00
kosci klasa |
Kietbasa biat tosé
6 ie .asa I? a surowa (za.war 0s$¢ ke 80,00 0,00
miesa wieprzowego min. 75%)
7 Kietbasa biebrzanska kg 10,00 0,00
Kietbasa jatowcowa(wyprodukowano
8 100g produktu ze 150g miesa z kg 20,00 0,00
szynki)
Kietbasa kab luk
9 ie a:s? aln anosy lu s.usowe ke 120,00 0,00
zawartos¢ miesa powyzej 100%
Kietbasa krakowsk
10 ietbasa 'ra.ows afparzona ke 40,00 0,00
zawartos¢ miesa min. 77,4%
Kietbasa krakowska sucha
11 (wyprodukowana 100 g produktu z kg 90,00 0,00
min.145 g miesa wieprzowego)
12 Mortadela zawartoé_c’ miesa na 1‘00g ke 20,00 0,00
wyrogu zuzyto 110g miesa
13 Kietbasa myéI’insk? ke 20,00 0,00
podsuszana(mysliwki)
14 Kie’rb.asa pqdwawelska (zaywartos’c’ ke 280,00 0,00
miesa wieprzowego min. 85 %)
Kietbasa Sniadaniowa typu
frafukterki w cienkim flaku 100 g
15 produktu w 102 g miesa bez kg 100,00 0,00
substancji konserwujacych typu
pikok
16 Mielonka tyrolska zawartos¢ miesa ke 80,00 0,00

powyzej 61 %




Kietbasa zywiecka podsuszana

17 (wyprodukowane 100g produktu z kg 50,00 0,00
min.119 g miesa)
Sucha staropolska z indyka
18 (wyprodukowane 100g produktu z kg 30,00 0,00
min.121 g miesa z indyka)
Kindziuk wyréb tradycyjny 100g
19 wyprodukowano z 130g miesa kg 40,00 0,00
wieprzowego
20 Korpusy drobiowe sSwieze kg 650,00 0,00
kurczak gotowany (85 g miesa z
21 k 60,00 0,00
kurczaka na 100g produktu) &
kurczak w galarecie 52 % miesa na
22 k 30,00 0,00
100 g produktu &
topatka Swieza wieprzowa
23 k 1700,00 0,00
b/k,b/st. b/sk. &
Mi I i
24 ieso gulaszowe drobl.owe extra. ke 170,00 0,00
duze kawatki
55 Mieso gulaszowe indycze extra duie. ke 170,00 0,00
kawaftki
Parowki z szynki o zawartosci miesa
26 93 %bez fosforandw i glutaminianu kg 300,00 0,00
sodu
Pasztet pieczony biaty (zawartosc
min. 75 % bez glutaminianu sodu i
27 k 80,00 0,00
fosforanéw )tylko naturalne sktadniki 8
typu "naturrino)
Pasztet drobi 90¢ghb
28 asziet droblowy ST g bez szt| 100,00 0,00
konserwantow
Pasztet pieczony z indyka mieso z
29 indyka 36%, watrébka indycza 7%, kg 30,00 0,00
przyprawy)
30 piers opiek’aT\a.z in.dy!<a(76% ke 60,00 0,00
zawartosci piersi z indyka)
31 piers swieza z indyka kg 190,00 0,00
32 piers swieza z kurczaka kg 900,00 0,00
Piers wedzona z indyka -Filet specjat
33 z indyka (z fileta kawatki )zawartos¢ kg 100,00 0,00
miesa min. 73,5 %
34 podudzia Swieze z kurczaka kg 200,00 0,00
Przysmak konserwowy produkt
35 wieprzowo- drobiowy blokowy kg 30,00 0,00
parzony w ostonce niejadalnej
36 Poledwic,afor?/ginalna m'io‘dowa ke 30,00 0,00
zawartos¢ miesa powyzej 69 %
37 Poledwica sopocka min. 81 %miesa kg 140,00 0,00




Poledwica staropolska dojrzewajaca,

38 wedzona podsuszana zawartosé kg 80,00 0,00
miesa powyzej 100%
Poledwica wiejska tradycyjna (na

39 100 g produktu zuzyto 128 g miesa kg 80,00 0,00
wieprzowego)

40 Poledwica wisniowa wedzono, ke 30,00 0,00
parzona

41 poledwica z piersi z indyka kg 30,00 0,00

42 poledwica z indyka z warzywami kg 20,00 0,00
rolada z kurczaka bez konserwantéw

43 z fileta, sktad: mieso z kurczaka, sél, kg 80,00 0,00
zelatyna, przyprawy naturalne

44 Salami bumerang kg 70,00 0,00
Salami z zielonym pieprzem ,z

45 papryka na 100g produktu zuzyto nie kg 50,00 0,00
mniej niz 128 g miesa)
Schab pieczony na szaro
wyprodukowane 100 g produktu z

46 (wyp P \ ke| 30,00 0,00
min. 113 g schabu-wyréb tradycyjny
bez konsrwantéw)

47 Schab pieczonY —(zav.va'rt(.)'sc' miesa ke 100,00 0,00
nie mniej niz 84,7 %)

48 schab wieprzowy s',wiei‘y -bez kosci | ke| 163500 0,00
bez otoczki ttuszczowej

49 Serdelki $lgskie (zawartos¢ r.nlesa ke 10,00 0,00
powyzej 84%

50 Szynka biebrzanska kg 10,00 0,00
Szynka -zawartos¢ miesa

51 k 40,00
wieprzowego min.93% 8

Szynka konserwowa eksportowa

52 2,5kg, zawartosc 86% wieprzowiny kg 100,00 0,00
typu(Krakus)

c3 Szynka "skatka"bez otoczk? ke 100,00 0,00
ttuszczowej

ca Szynka gotom{ana —zawartos.c miesa ke 90,00 0,00
wieprzowego min. 68 %

55 Szynka litewska kg 30,00 0,00
Szynka tradycyjna dojrzewajaca,

56 wedzona, podsuszana, zawartos¢ kg 50,00 0,00
miesa powyzej 100%

c7 Szynka w galarecie ,zawartos? miesa ke 20,00 0,00
min.49 %

58 szynka wieprzowa surowa mielona kg 120,00 0,00




Szynka wiejska tradycyjna zawartos¢

59 . . . kg 100,00 0,00
miesa wieprzowego min.83 %

60 szynkowa z indyka kg 30,00 0,00
61 Udziec swiezy z kurczka kg| 1306,00 0,00
62 udziec swiezy z indyka b/s, b/k kg 410,00 0,00
63 Wotowina Swieza bez kosci-udziec kg 120,00 0,00

*podane iloséi stanowig wartos¢ szacunkowg

ogotem wartos¢ zamodwienia netto 0,00 zi

ogdétem wartosézamdwienia brutto 0,00 zt

ogotem wartos¢ podatku VAT 0,00 zt

upetnomocnieni przedst:



Zatacznik nr 1a do SWzZ
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SUMA 0,00 0,00

wwiciele oferenta ,podpisy,pieczatki




