Zatgcznik nr 1a do SWZ

Pieczec¢ firmy Formularz asortymentowo-cenowy (opis przedmiotu zamowienia) Mieso i wedliny
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
1|Boczek swiezy bez Zeberek kg 150
klasa |
2|Boczek wedzony tradycyjny kg 40
3|Galaretki drobiowe bez szt 80
substancji konserwujgcych
1509
4]Golonka z kurczaka wysoka kg 40
zawartos¢ miesa 80%
5|Karkéowka $wieza wieprzowa kg 400
bez kosci klasa |
6|Kietbasa biata surowa kg 100
(zawarto$¢ miesa wieprzowego
min. 75%)
7|Kietbasa biebrzanska kg 30
8]Kietbasa jatowcowa kg 50
9|Kietbasa kabanosy luksusowe kg 130
zawartoS¢ miesa  powyzej
100%
10|Kietbasa krakowska parzona kg 90
zawartos¢ miesa min. 77,4%
11)Kietbasa krakowska sucha kg 90

(wyprodukowana 100 g
produktu z min.145 g miesa
wieprzowego)




12

Kietbasa mortadela zawartosé
migsa powyzej 69 %

kg

20

13

Kietbasa mysliwska
podsuszana(mysliwki)

kg

80

14

Kietbasa podwawelska
(zawarto$¢ miesa wieprzowego
min. 85 %)

kg

550

15

Kietbasa $niadaniowa typu
frafukterki w cienkim flaku 100
g produktu w 102 g miesa bez
substancji konserwujacych

kg

50

16

Kietbasa tyrolska zawartos¢
miesa powyzej 61 %

kg

70

17

Kietbasa zywiecka podsuszana
(wyprodukowane 100g
produktu z min.119 g miesa)

kg

50

18

Kietbasa zywiecka z indyka
(wyprodukowane 100g
produktu z min.110 g miesa z
indyka)

kg

80

19

Kindziuk wyréb tradycyjny 100g
wyprodukowano z 130 g miesa
wieprzowego)

kg

50

20

Konserwa miesna wieprzowa -
mielonka  300g  (zwartos¢
miesa min. 85 %

kg

40

21

Korpusy drobiowe Swieze

kg

100

22

kurczak gotowany 85 g miesa
z kurczaka na 100g produktu

kg

40

23

kurczak w galarecie 52 %
miesa na 100 g produktu

kg

30

24

topatka Swieza wieprzowa
b/k,b/st.,b/sk.

kg

2300




25

Paréwki babuni o zawartosci
miesa 93 %bez fosforandow i
glutaminianu sodu

kg

30

26

Pasztet pieczony biaty
(zawartosc min. 75 % bez
glutaminianu sodu i fosforanéw

kg

300

27

Pasztet drobiowy 90 g bez
konserwantow

Szt

200

28

Pasztet z zurawing zawartos$c
miesa powyzej 69 %

kg

60

29

piers swieza z indyka

kg

160

30

piers $wieza z kurczaka

kg

1100

31

Piers wedzona z indyka -Filet
specjat z indyka (z fileta
kawatki )zawartos¢ miesa min.
73,5 %

kg

100

32

piers wedzona z kurczaka

kg

30

33

Poledwica kanadyjska
zawarto$¢ miesa powyzej 69 %

kg

50

34

Poledwica sopocka min. 81
Y%miesa

kg

150

35

Poledwica staropolska
dojrzewajgca ,wedzona
podsuszana zawartos¢ miesa
powyzej 100%

kg

150

36

Poledwica wiejska tradycyjna
(na 100 g produktu zuzyto 128
g miesa wieprzowego)

kg

150

37

poledwiczki $wieze wieprzowe
klasa |

kg

300




38

rolada faszerowan z kurczka
zawartos¢ miesa powyzej 60%

kg

30

39

rolada z fileta kurczaka bez
konserwantéw

kg

80

40

Salami bumerang

kg

50

41

Salami z zielonym pieprzem ,z
papryka na 100g produktu
zuzyto nie mniej niz 128 ¢
miesa)

kg

30

42

Schab pieczony na szaro
(wyprodukowane 100 g
produktu z min. 113 g schabu-
wyrob tradycyjny bez
konsrwantéw)

kg

60

43

Schab pieczony -(zawartos¢
miesa nie mniej niz 84,7 %)

kg

100

44

schab wieprzowy sSwiezy -bez
kosci i bez otoczki ttuszczowej

kg

2000

45

Serdelki Slgskie (zawartos¢
miesa powyzej 84%

kg

30

46

szynka  wieprzowa  b/k,b/s
mielona

kg

200

47

Szynka -zawartos¢ miesa
wieprzowego min.93%

kg

150

48

Szynka "skatka"bez otoczki
tluszczowej

kg

100

49

Szynka gotowana -zawartos¢
miesa wieprzowego min. 68 %

kg

130

50

Szynka litewska

kg

50

51

Szynka tradycyjna
dojrzewajaca ,wedzona
,podsuszana ,zawartos¢ miesa
powyzej 100%

kg

50

52

Szynka w galarecie ,zawartos¢
miesa min.49 %

kg

50




53|Szynka wiejska tradycyjna kg 100
zawartos¢ miesa wieprzowego
min.83 %
54]szynka wedzona z kurczaka kg 60
55]Udziec wedzony z kurczaka 90 kg 60
% miesa
56|Udziec swiezy z kurczaka kg 1400
57|udziec z indyka mielony b/s,b/k kg 200
58|Wotowina s$wieza bez kosci- kg 380
udziec
*Uwaga! Podana ilos¢
orientacyjnego

zapotrzebowania w okresie 15
miesiecy moze rozni¢ sie od
ilosci zamawianej przez
Zamawiajgcego po podpisaniu
umowy. Dostawa produktow
odbywa¢ sie bedzie w
zaleznosci od potrzeb
Zamawiajgcego

*podane ilos¢i stanowig wartos¢ szacunkowg

ogotem wartos¢ zamowienia netto zi
ogotem wartos¢zamoéwienia brutto zi
ogotem wartos¢ podatku VAT zi

upetnomocnieni przedstawiciele oferenta ,podpisy,pieczatki



